
Du 19 au 23 novembre 

Tradition Lyonnaise

Entre terroir et convivialité, ce menu célèbre la tradition gourmande
de Lyon et l’arrivée du Beaujolais nouveau. Une ode à la générosité,
au partage et à la joie de se retrouver autour de la table, dans l’esprit
chaleureux des bouchons lyonnais.

Kévin VédrinesNotre Chef,

, vous propose...

Saucisson Brioché
Réduction de Banyuls, confit d’oignons rouge et

salade d’herbes fraîches.

Quenelle de Merlu Gratinée
Bisque de homard, carpaccio de 

fenouil croquant

Praline & fleur d’oranger
Création de notre Chef Pâtissier

41.00€ PAR PERSONNE
(( HORS BOISSONS ))

Le Conseil de notre Sommelier...
MORGON ROUGE 2022 — un cru noble du
Beaujolais, à la robe rubis profonde, aux arômes de
fruits noirs et d’épices et à la bouche généreuse.


